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About Vega QB Pastry

A straight design patisserie display counter with additional glass shelf for attractive 
display of the chilled sweets, desserts, and pastries.  Elegant design, simple lines look 
great in modern supermarkets, and the sweets are perfectly visible from all sides to 
attract customer‘s attention. Fan assisted air circulation ensures the preservation of the 
merchandise. Display deck as a drawer makes it convenient for a store staff to serve the 
customer. Low glass design Vega QB Pastry LG for self-service is also available.

Über das Vega QB Pastry

Eine Kuchentheke, gradlinig gestaltet und um Glasauslagen ergänzt für die einladende 
Präsentation von Gebäck und gekühlten Desserts und Torten. Ein elegantes Design und 
klare Linien sind wesentliche Gestaltungsmerkmale moderner Supermärkte. Die hohe 
360 Grad-Transparenz der Kuchen-Theke lenkt die Aufmerksamkeit Ihrer Kunden  direkt 
auf die einladend präsentierten Konditoreiwaren. Eine ventilator-gestützte Luftzirkulation 
sorgt für ihren Erhalt. Tortenschübe erleichtern Ihren Mitarbeitern die Entnahme der Ware. 
Als Modell-Variante gibt es die VEGA QB LG-Kuchentheke mit niedriger Glasfront zur 
Selbstbedienung.

L’entreprise Vega QB Pastry

Un présentoir de pâtisserie au design rectiligne avec une étagère en verre supplémentaire 
pour une présentation attrayante des bonbons, des desserts et des pâtisseries réfrigérés. 
Un design élégant, des lignes simples présentent bien dans les supermarchés modernes, 
les bonbons sont parfaitement visibles de tous les côtés pour attirer l’attention du client. La 
circulation d’air avec un ventilateur assure la conservation des marchandises. Le présentoir 
en tiroir permet au personnel du magasin de servir facilement les clients. Un design en 
verre plus bas pour le libre-service Vega QB Pastry LG est également disponible.
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VEGA QB PASTRY
Rated voltage (V)

Stromverbrauch / 
Tension nominale

Volume (m3)

Volumen / 
Volume

Operating temperature
ºC (+25 ºC, 60% RH)

Temperatur / 
Température de fonctionnement

Length without endwalls (mm)

Länge ohne Endwände /
Longueur sans parois externes 

Model

Modell / 
Modèle

Exposition space (m2)

Ausstellungsfläche / 
Espace d’exposition

Vega QB Pastry 1250
3750

1.44
4.32

0.24
0.73 2301...10 ºC / -1...7 ºC / -1...5 ºC

SERVE-OVERS / KÜHLVITRINEN / VITRINES DE COMPTOIR

Vega QB Pastry


